SPECYFIKACJA PIECZYWA

Nazwa produktu (nazwa
srodka spozywczego)

Butka XL grahamka

Nazwa handlowa

Butka XL grahamka

Rodzaj pieczywa Pieczywo mieszane

Nazwa i adres producenta Jan-Dar spétka z ograniczong odpowiedzialnos$cig 89-200
(taki sam jak w KRS) Szubin, Zamosc¢ ul. Rzemieslnicza 2 NIP: 953-22-70-495
Masa netto 90¢g

Wymiary produktu (dfugosc,
szerokos¢, grubosc)

Wymagania
organoleptyczne (wyglqgd
zewnetrzny, barwa, smak,
zapach itd.)

Ksztatft podtuzny, podstawa prostokatna, butka dobrze
wyros$nieta, powierzchnia btyszczaca, posypana
stonecznikiem, $cisle potgczona z miekiszem niedopuszczalny
smak i zapach $wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy;
niedopuszczalne wyroby zdeformowane, zgniecione,
zabrudzone, spalone, ze sladami plesni.

Receptura Maka pszenna 65,0 kg
Woda 57,0 kg
Maka pszenna graham 35,0 kg
Ziarno stonecznika 10,0 kg
Mieszanka piekarnicza 3,0 kg
Drozdze piekarskie 2,5 kg
sél 1,8 kg
Cukier 1,5 kg
Smalec 1,0 kg

TOTAL|176,00 kg
Sktad (informacja do Sktadniki: maka pszenna typ 550; woda; maka pszenna

umieszczenia w miejscu
sprzedazy lub na
opakowaniu): (% zawartosc¢
sktadnikédw malejgco, prosze
podac typ dla mqgk, sktadniki
ztoZone prosze rozpisac- wg.
stosownych aktéw prawnych
regulujgcych oznakowanie
opakowan jednostkowych)

graham typ 1850; ziarno stonecznika; mieszanka piekarnicza [
maka pszenna; glukoza; gluten pszenny; emulgator (mono-i
diglicerydy kwaséw ttuszczowych estryfikowane kwasem
mono-i  diacetylowinowym); stabilizatory  (difosforany;
fosforany wapnia; guma guar); maka stodowa (jeczmienna;
pszenna); cukier; ttuszcz rodlinny (palmowy); srodek do
przetwarzania maki (kwas askorbinowy); enzymy piekarskie;
drozdze piekarskie-nieaktywne; drozdze piekarskie; sél; cukier
biaty; smalec wieprzowy.

Alergeny

Alergeny wg sktadu
moze zawieraé make pszenng, mleko, jaja, orzeszki ziemne,
soje, orzechy, nasiona sezamu, seler, gorczyce, tubin i ich
produkty pochodne

Obecnos¢é GMO (Tak/Nie) Nie

Wartosé¢ odzywcza (zgodnie z Wartodé ods 1000 orodukt Jod e %RVYS(’;C\)N
. artosc odzywcza roauktu edana porcja orcjl

rozporzgdzeniem UE P PRIgEES gF)) prgduktu




1169/2011 w sprawie ?k’j/ﬁ"sf) energetyczna 1122/268 1010/241 12
. ca
przekazywania konsumentom [y = @ 17 16 >
informacji na temat W tym kw.tt. nasycone 06 05 3
Zywnosci (@) ’ ’
ywnosc ) Weglowodany (g) 55 49 19
w tym cukry (g) 2 1,8 2
Blonnik (g) - - -
Biatko (g) 8,6 7,8 16
Sél (g) 13 12 19

*Referencyjna warto$¢ spozycia dla przecietnej osoby dorostej (8400KJ/2000kcal)

Parametry fizyko-chemiczne
(wilgotnos¢, kwasowosc,
zawartosc cukrow ogotem,
zawartosc ttuszczu,
zawartosc soli itp.)

Zgodnie z PN-A-74108:1996

Cechy mikrobiologiczne

Zgodnie z obowigzujgcymi aktami prawnymi

Metale ciezkie

Zgodnie z obowigzujgcymi aktami prawnymi

Okres trwafosci

do 1D

Warunki przechowywania

<25°C

W trakcie transportu i magazynowania surowych keséw nie
wymaga sie warunkéw chtodniczych. Magazynowanie i
transport w skrzynkach z tworzywa sztucznego posiadajgcego
atest dopuszczajgcy do kontaktu z zywnoscia

Zdjecie produktu

Zdjecie etykiety/opakowania
(opisy na opakowaniu
jednostkowym)

Pieczywo pakowane kazdorazowo na zyczenie Klienta w sklepie
firmowym. Dopuszczone do pakowania opakowania papierowe. Nie
wymaga opisu na opakowaniu jednostkowym z uwagi na
dostepnosc specyfikacji.

Data, stanowisko i czytelny
podpis osoby upowaznionej
do podpisywania uméw

17.12.2021r.




